
SEMINAR. 
im Extrazimmer  
lässt es sich ganz  

hervorragend  
besprechen & 

feiern

HOTEL. 
 jedes Zimmer ist eine  

maßgefertigte  
Komposition aus  
zeitloser Eleganz

RESTAURANT. 
3 kulinarische Hotspots: 

 Meissl & Schadn 
Gulasch & Söhne 
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www.leopardi.at



ZIMMER

ZIMMER
ANZAHL 

GESAMT 185
PREIS INKL.  

FRÜHSTÜCK

DZ als EZ 180 ab € 215,–

DZ 180 ab € 240,–

Suite 5 ab € 435,–

ZIMMER­
AUSSTATTUNG       

HOTEL  
BESONDERHEITEN

ALLGEMEIN
Im Grand Ferdinand feiert die Wiener Eleganz ein fulminantes 
Comeback an der weltberühmten Ringstraße. Glanzvoll zeitgemäß, 
frei von bemühten Rückblenden, in Ausstattung, Komfort und 
Gastlichkeit auf das schöne Leben anno jetzt zugeschnitten. 
Hier wird Tradition nicht rückwärts gedacht, sondern vorwärts 
zelebriert.

ZIMMER
Jedes einzelne Zimmer ist eine maßgefertigte Komposition 
aus zeitloser Eleganz, neuzeitigem Komfort und gefühlvollen 
Extras. Das Farbkonzept sieht in allen Zimmern ein elegantes 
Wechselspiel von nostalgisch geschwungenen Betthäuptern und 
Spiegelumrandungen in Weiß, dunklen Holzböden und anthrazit­
farbenen Wänden vor. Die „Standard“-Zimmer sind mit komfort­
ablem Kingsize-Doppelbett, einer Minibar im Lederkoffer sowie 
einer Regendusche ausgestattet. Etwas mehr Größe inklusive 
einer Chaiselongue aus grünem Leder und einer Champagnerbar 
verleihen der Kategorie „Comfort“ eine Portion Extravaganz – 
getoppt wiederum von der Kategorie „Superior“, wo sich zusätzlich 
noch ein Schreibtisch in den Zimmern befindet.

SEMINAR
Ob für Seminare, Presseempfänge, Workshops oder private Feierlich­
keiten – in unserem Extrazimmer lässt es sich ganz hervorragend 
besprechen und feiern.

GASTRONOMIE
Meissl & Schadn. Der legendäre Name steht für alles, was die 
Wiener Küche einst groß und berühmt gemacht hat. Heute ist 
das nicht anders. Hier erfährt das echte Wiener Schnitzel seine 
Perfektion. So ertönt das charakteristische Klopfen, das beim 
fachgerechten Plattieren entsteht, in aller Regelmäßigkeit durch 
die offene Salonküche. Gleich daneben befindet sich das Bistro 
„Gulasch & Söhne“ mit gemütlichem Ambiente und großer Bar für 
den kleinen Hunger zwischendurch. Der dritte kulinarische Hotspot 
des Grand Ferdinand ist die Grand Étage. Das exklusive Rooftop-
Lokal bleibt Hotelgästen, deren Besuchern und Clubmitgliedern 
vorbehalten und wird von früh bis spät mit höchsten Genüssen 
kulinarisch bespielt.

WELLNESS & AKTIVITÄTEN
Im Souterrain des Hotels befindet sich der Fitnessraum mit State-
of-the-art-Geräten.

KONTAKT & LAGE

KATHARINA WILDAUER

GRAND FERDINAND HOTEL
SCHUBERTRING 10–12
1010 Wien | Österreich

T +43.1.91.880.965 | F +43.1.91.880.900
Katharina.wildauer@weitzer.com
www.grandferdinand.com

  öffentlich

  öffentlich

9,7 km 3,1 km 19,3 km

FREIZEITANGEBOT

HALLENBAD

FREIBAD

WHIRLPOOL

SAUNA

DAMPFBAD

MASSAGE

FITNESSRAUM

LAUFSTRECKE

SKIPISTE

GOLF

WANDERN

SONSTIGES

GASTRONOMIE

RESTAURANT

VINOTHEK

RESTAURANTTERRASSE

BAR

TAGUNGSRÄUME

RAUM M2 KINO PARLAMENT BOARD SESSELKREIS U-FORM BANKETT COCKTAIL

Extrazimmer 64 45 20 23 15 20 35 60

TAGUNGS­
PAUSCHALEN

TAGUNGSPAUSCHALEN EUR | PERSON

Halbtag ab € 84,–

Ganztag ab € 94,–

Seminarvollpension

TECHNISCHE 
AUSSTATTUNG

BEAMER

FLIPCHART

PINNWAND*

LEINWAND

TV + DVD*

VIDEO CAMERA*

W-LAN

BÜHNE

SOUND SYSTEM*

MODERATOREN­
KOFFER*

INDOOR AUTO
PRÄSENTATION

* kostenpflichtig

Lisa Leopardi – ausgewählte Seminarhotels & Locations. | M +43.664.2262370 | office@leopardi.at | www.leopardi.at AUSGABE: 01 | 2019
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